| ’inverno alla | ocanda

Frogramma di eventi (Gennaio -~ Marzo e menu abbinatil

A I - . .
\/cmcrdl 20 gennaio ore 20.00

Nobile di Rofelle e Valmarecchia

Un sorPrenclente viaggjo alla scoperta di uno dei Prodotti PiL‘J nobili della natura: il miele!

(n Produt’core d’eccezione e una componente de”’AM] (Ambasciatori dei Mieli ]taliani) vi
accompagneranno lungo un itinerario aPProxcondito nella storia e nellievoluzione del miele; la
cucina vi stuPiré con un menu aPPositamente studiato e abbinato a varie tiPologie di mieli e per

finire vi deliziera con una degustazione guidata delPantico liquore idromele!

MENU
Formaggi morbidi e miele

Affettato di tacchino al miele di castagno e melograno coninsalatina e uvegrette al miele

millefiori di settembre
(Cannoli di ricotta del Pas’core,arancia e miele di euca]ip’co conragl di anatra arrosto.

f:i!etto di maiale farcito di caPPuccio e miele di melo con Puré e mele al miele di edera

Formaggi stagionati e miele
T ortino di castagne e mele con crema inglese di melata di quercia‘

/D rezzo: € 30,00 a persona (acgua, catte e vino della casa //7C/u5/7

N‘a rtedi 14 febbraio ore 20.00

San Valentino... in rosso!

Da sempre il colore c{e”’amore, oggi il filo conduttore di questa serata sPeciaie alla | ocanda.

MENU

CarPaccio di chianina con insalatina rossa e scaglie di Pecorino affinato nella vinaccia

Acquacotta di Funghi

Tagliate”a di Pomocloro con ragu di salsiccia di cinta senese



SPezzatino di maiale con sformatino di verdure
(Crema bruciata alla rosa canina ¢ ge(ato alla Frago]a.

F rezzo: € 30,00 a persona (acqua, catte e vino della casa /'nc/usﬁ

(na cena sfiziosa nel Pcrioclo Pil‘) divertente dellanno... per tutte le maschere a cena, un

simpa’cico omaggiol

MENU

An’cipas’co toscano con Formaggi a latte crudo, sa]umi, crostini e insalatina di farro.

ZUPPetta di cecirosa biologici al rosmarino con ma]tagliati caserecci

Lasagnc’cta tradizionale
Spieéino di cinta senese alla griglia accompagnato da pure
Cas’cagnole,]:rappé e rotolo al cioccolato e miele

/D rezzo: € 28,00 a persona (acgua, catte e vino della casa I)’JC/USI)

Anticamente, nel mondo contadino, vi erano dei lavori di esclusiva competenza femminile e dei
lavori di competenza maschile.
(n Pro&uttore della Strada dei 5apori vi raccontera il ruolo della donna nella raccolta e

3«

lavorazione dell’ “oro” dei camPi, dei legumi; la Pro&uzione ele Proprieté delle farine macinate a

Pietra mentre la cucina vi incantera con uno sfiziosissimo ment: a tema.

MENU
T ortino di patate bianche con crema di Parmigiano e tartufo

Fassatello Asciutto con ragl bianco di (Chianina e ceci rosa



Lasagne’cta difarro con Funghi Porcini, Pimpinc“a, ortica e rosola dei Monti Rognosi
Fo”o alla cacciatora coninsalatina di farro

Dolce mimosa di farina di grano duro con cremoso al gian&uia

/D rezzo: € 30,00 a persona (acclvua, catte e vino della casa I)’IC/USI)

[)omc;'nca I 8 marzo ore 8.50

A caccia del tesoro nascosto: il tartufo!

[ scursione naturalistica nella Riserva dei Monti Rognosi in compagnia diuna guida ambientale,
di un tartufaio e naturalmente del suo cane...a caccia del frutto Prelibato! A seguire pranzo a

tema presso la | ocanda del iandante.

MENU
T ortino di erbe con Fegatino e tartufo

Torte”i di patate al tartufo
Tagliata al tartufo
ZUPPa inglese

/D rezzo: € 35,00 a persona (acc]vua, catte e vino della casa /}7C/u5/7

|nfo e Prcnotazioni:

Locancla del \/ianclante
Loc. Cerreto Fonte alla Fiera, i1

52031 Anghiari(Arezzo)
locandadelviandante@anghiari.it

www.turismo.anghiari.it







